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Der reinste
Genuss!

Nockalm
Kulinarikfiihrer

Mystisch schone
Nockalmstrafie

Entlang der NockalmstraBe prasentiert sich die Natur von
ungeahntem Liebreiz: Entdecken Sie auf Ihrer Genusstour die
sanften Seiten der Alpen und mit den Nockbergen eine erdge-
schichtliche Rarit&t. Zu Ihren Wegbegleitern im Biosphdrenpark
Nockberge zdhlen grandiose Naturlandschaften mit Seen und
lichten Waldern, Murmeltiere und wunderbare Ausblicke. Urige
Hutten und feinste kulinarische Adressen laden mit sonnigen
Aussichtsterrassen und Kinderspielpldtzen dazu ein, Karntens
Kichengeheimnisse zu ltften.

UNESCO Biosphdrenpark Nockberge

Higelig und sanft, so kann man die Karntner Nockberge am
besten beschreiben. Eine Region, die vor zirka 60 Millionen
Jahren gebildet und bis heute geformt wurde. Ein Ort, wo
Natur und Kultur, Mensch und Landschaft durch langjdhrige
Tradition geprdgt wurden und erhalten geblieben sind. Ein Ort,
wo die Schénheit der Natur auch fir kommende Generationen
bewahrt wird. Nachhaltig. Urspriinglich. Umweltbewusst. Bio-
sphdrenparks werden vom Menschen wirtschaftlich genutzt
und bewohnt. Dabei dient der Park als ein Vorreiter fir innova-
tive Ansdtze nachhaltiger Entwicklung, die sogleich auch prak-
tisch umgesetzt werden.

Karnten kulinarisch

K&rntner Ritschert, Reindling und ein selbstgebrannter
Schnaps: Die Kérntner Kiiche ist bekannt fir ihre Spezialita-
ten, denen kein Gourmet widerstehen kann. Auch entlang der
NockalmstraBe werden Schmanker| aufgetischt: Wo genau,
das verrat dieser Kulinarikfihrer.

GenieBen Sie lhre Genusstour im UNESCO Biosphdrenpark
Nockberge mit allen Sinnen! Wir wiinschen lhnen viel
Vergniigen und einen guten Appetit!

nockalmstrasse.at %:%BE%:(; unesco nockberge

Bionphlrenpack

Biosphdarenpark Nockberge

UNESCO BIOSPHARENPARK L . o
Ein Beispiel hierfur ist die Schaffung eines Qualitatssiegels Ebene Reichenau 117

NOCKBERGE und die Auszeichnung von Biosphdrenpark-Partner mit den 9565 Ebene Reichenau
mafBgeblichen Kriterien: Regional — nachhaltig — innovativ — Tel.: +43 (0) 4275 665

Jahrhundertelange Bewirtschaftung und Beweidung haben qualitatsvoll nockberge@ktn.gv.at « biosphaerenparknockberge.at
zur Entstehung der typischen Kulturlandschaft der Nockberge
beigetragen. Eine Besonderheit im Biosphdrenpark sind die Was heiBt es Biosphdrenparkpartner zu sein? Land Kérnten — NockalmstraBe

artenreichen Almen. Diese k&nnen nicht nur von Erholungssu- Das Qualitéitsgiitesiegel symbolisiert keine Macht und keine Herr- Geschéftsflihrung: GroBglockner HochalpenstraBen AG
RainerstraBe 2, 5020 Salzburg, Austria

chenden genossen werden, sondern sind auch ein wichtiger schaft, sondern Bewusstsein und Kompetenz fiir Regionales. Es e

Wirtschaftszweig fir unsere Bauern. Daher stellt die Bewah- soll nachhaltig fur heimische und innovative Produkte geworben E;rsesk;:?s:e?l:llzr?:errglgrset:f:-t ::2 58; 25)3%68;6356 =
rung und Weiterentwicklung der Land- und Forstwirtschaft werden und das zukunftsorientierte Handeln von Partnerbetriebe Kassenstelle Ebene Reic-henou: 43 (0) 4275 749k

ein wichtiges Element des Biosphd&renparks dar. Der UNESCO gestdrkt werden. Eines der Ziele des Biosphdrenparks Nockberge info@nockalmstrasse.at » Live-Webcam: nockalmstrasse.at
Biosphdrenpark Nockberge ist bestrebt, die Produzenten der ist es, den Schutz einer Landschaft in Verbindung mit deren Nut-

Region zu unterstltzen und deren hochwertige Produkte in die zung zu gewdhrleisten. Der Schutz der Natur und die Erzeugung Gedffnet von Anfang Mai bis Ende Oktober.

Auslage zu stellen. traditioneller Produkte hdngen eng zusammen. Zwischen 18.00 und 8.00 Uhr gilt ein Motorrad-Fahrverbot

AGB und Datenschutz sowie Infos zu Weidevieh:
nockalmstrasse.at
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Zechneralm & Bauernmarkt

Pé&chter: Christian Frihauf

Telefon: +43 (0) 4736 304 oder +43 (0) 4736 211
gasthaus@zechneralm.at | www.zechneralm.at

www.zechneralm-bauernmarkt.at

Offnungszeiten: Anfang Mai bis Ende Oktober
Kinderspielplatz, AiImwirtschaftsmuseum

Busse willkommen!

Stangalm

Bewirtschafter: Ewald Brence
Telefon: +43 (0) 680 120 81 83
ewald.brence@gmail.com

Offnungszeiten: gesffnet von
Mitte Juni bis Mitte Oktober
(wetterabhdngig)

Taglich werden ca. 801 Milch zu
Butter und versch. Késesorten
(wie, Harber Kas usw.) verarbei-
tet. Weitere Spezialitaten sind die
pikant gefillte Butter, selbstge-
backenes Brot, Speck, Wirstl und
Salami aus eigener Erzeugung,
die bei der Hutte zum Mitnehmen
gekauft werden kénnen. Von der
NockalmstraBe in ca. 45 Min.
leicht erreichbar.

Penkerhiitte

P&chter: Michael Zauchner
Telefon: +43 (0) 699 111 00 201
office@penkerhuette.at
www.penkerhuette.at

Offnungszeiten:
Juni bis Oktober

Eigene Sennerei —
Produkte zum Mitnehmen!

Nockalmhof WC
mit Biosphdren-
park-Zentrum \4

Telefon: +43 (0) 4736 20031
info@nockalmhof.at
www.nockalmhof.at
Offnungszeiten: Anfang Mai bis
Ende Oktober,

tdglich 10.30 - 16.30 Uhr

Busse willkkommen!

Nur wenige Gehminuten von der
NockalmstraBe entfernt liegt die
Penkerhitte in ruhiger und idyl-
lischer Lage. Beim Genuss einer
traditionellen Brettljause mit Pro-
dukten aus der eigenen Sennerei
lernt man die Urspriinglichkeit
des Almlebens kennen und lieben.
Eine Ubernachtung in urigen
Raumlichkeiten, mit neuen Zirben-
holzmdbeln ausgestattet, ist pure
Erholung und Erlebnis zugleich.

Anhalten, aussteigen, staunen
und genieBen: Der Nockalmhof
auf 1.700 hm ist der perfekte Zwi-
schenstopp bei Ihrer Ausflugsfahrt
Uber die NockalmstraBe. Nur drei
Kilometer von der Kassenstelle
Innerkrems entfernt bietet er eine
Panorama-Terrasse, ein span-
nendes Museum mit 3D-Film und
den perfekten Startpunkt fir viele
Wanderungen.

Die Zechneralm ist der perfekte Platz an der NockalmstraBe, um die bo-
denstdndige Kulinarik des Gasthofes zu genieBen. Im gegenliberliegenden
Bauernmarkt mit Alimwirtschaftsmuseum finden sich heimische bd&uerliche
Produkte wie hausgerducherter Speck, Kase vom Nockgebiet, Wirste,
hausgemachte Nudeln, Aufstriche, Brot und Schné&pse - Spezialitaten, die
den Geschmack der Nockberge néher bringen. Zahlreiche Souveniers als
Erinnerung an unsere Region kénnen Sie gerne erwerben.

Das Zechneralm-Team freut sich auf den Besuch — bis bald.

Kirchheimer
Wolitzenhiitte

Péchter: Alexander Schuss
Telefon: +43 (0) 664 923 68 74

Offnungszeiten:
Ende Mai bis Ende Oktober

Inmitten eines 500 Jahre alten
Zirbenwaldes auf 1.700 hm verzau-
bert die WolitzenhUtte ihre Gaste.
Hausgemachte Spezialitaten, eine
herzhafte Brettljause sowie t&glich
frisch gebackene Mehlspeisen wer-
den angeboten. Die kleine Tierwelt
begeistert GroB und Klein und fir
Kinder gibt es zusatzlich einen Was-
serspielplatz. Regionale Kulinarik in
familiarer Atmosphdére genieBen.

Jauchza Hiitte

P&chterin: Maria Hartl
Telefon: +43 (0) 664 455 33 50
info@jauchzahuette-nockberge.at

Offnungszeiten:
Ende Mai bis Mitte Oktober und
Ende Dezember bis Anfang April

Heiligenbachhiitte

Besitzer: Familie Walter Dullnig
Telefon: +43 (0) 664 34 30 939
oder +43 (0) 4735 281
heiligenbachhuette@aon.at

Offnungszeiten:
Anfang Juni bis Oktober

Bauernladen
Eisentalhohe

Besitzer: Herr Dipl.-Ing.

Andreas Paul Irsa

Telefon: +43 (0) 4732 2324
vormittags, +43 (0) 676 94 27 126
oder +43 (0) 650 55 56 145
irsa.andreas@aon.at
www.eisentalhoehe.at

Glockenhiitte e

Besitzer: Herr Rene Seitner
Telefon: +43 (0) 664 25 33 158
office@glockenhuette.com,
www.glockenhuette.com

Neue Ausstellung ,Das Tor zum
Biospharenpark® im ersten Stock.

Die Hutte liegt auf knapp 2.000 hm

und bietet einen herrlichen 360-Grad-

Panoramablick. Mit dem Auto ist sie
in 10 Minuten von der NockalmstraBe
erreichbar, zu FuB in 90 Minuten. Sie

ist ein beliebtes Ziel fur Skitourengeher
und Rodler im Winter. Angeboten wird
hausgemachte, warme Kiiche aus der
Region. Ubernachtungen sind in Apart-

ments sowie einem Chalet méglich.

Die Hutte kann fir Feste und Seminare

inkl. Verpflegung gebucht werden.

Der Sennereibetrieb mit Jausen-
station auf 1.850 hm liegt ca.

150 m von der NockalmstraBe
entfernt. Die Hutte verfligt Uber
Ferienwohnungen mit insgesamt
10 Betten. Hausgemachte Spezia-
litdten und besonders empfehlens-
wert sind der Almkdse, die Aimbut-
ter und die Brettljause aus eigener
Produktion.

Eisentalh&he - héchster Punkt der
NockalmstraBe. Auf dieser wunder-
baren Aussichtsplattform erwartet
Sie ein Bauernladen mit regionalen
Produkten. In Kooperation mit hei-
mischen Produzenten gibt es eine
Vielzahl von Lebensmitteln z.B. Sa-
lami vom Nockalmrind, Wild, frisch
gerducherte Forellen und Saibling
vom Gutsbetrieb Schloss Dornbach
und kleine, warme Speisen. Tipp:
Ausgangspunkt auf den Kénigstuhl.

Auf 2.024 hm befindet sich das
héchstgelegene Alpengasthaus
der NockalmstraBe mit einladender
Terrasse. Kulinarische Highlights
sind Schmankerln wie die Nockalm-
jause, traditionelle hausgemachte
Gerichte wie Schweinebraten,
Ka&rntner Kas- oder Fleischnudeln.
Am hauseigenen Bauernmarkt gibt
es kostliches Hausgemachtes aus
der Region.

Pfandlhiitte
Besitzer: Familie Walter Dullnig
Telefon: +43 (0) 664 34 30 939

oder +43 (0) 4735 281
heiligenbachhuette@aon.at

Offnungszeiten:
Anfang Juni bis Oktober

Tangernerhiitte

Péachter: Familie Edeltraud Géschl
Telefon: +43 (0) 664 92 W41 495
siegfried.goeschl@gmx.at

Offnungszeiten: Taglich von
Anfang Juni bis Anfang Oktober

Priesshiitte

Péachterin: Stefanie Schmolzer
Telefon: +43 (0) 664 654 27 51

Offnungszeiten:
Ende Mai bis Ende Oktober,
Freitag — Sonntag

Auf 1.877 hm gelegener Alpengast-
hof mit Sonnenterrasse. Kinder-
spielplatz und Erlebnisausstellung
LWilde Nockberge® mit interak-
tiven Einblicken in die Tierwelt

des Biosphdrenparks Nockberge.
Bus-Parkplatze vorhanden.

Auf der Almhutte warten zahlrei-
che kulinarische Késtlichkeiten:
K&sesorten aus der eigenen Sen-
nerei, selbstgemachter Speck und
Hauswirstel. Zum Kaffee, der wie
alles auf der Hitte ohne Strom
zubereitet wird, gibt es taglich
eine sliBe Mehlspeise. Kinder ge-
nieBen die Zeit am Spielplatz oder
im Streichelzoo mit Hihner, Hasen
und Hausschweinen.

Bei uns findet sich immer ein

Platzchen um die Hausmannskost,
regionale Spezialitdten, Jausen,
Suppen sowie Kaffee und Mehl-
speisen in der wunderschénen
Landschaft zu genieBen. Fur
Ubernachtungsgdste haben wir ein
Bettenlager, Duschmdoglichkeiten
befinden sich im Nebengebdude.



